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est une association reconnue d’intérét public soutenue par

Démonstration de la recette
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" Cet événement n’est pas organisé par le Gouvernement francais. Il est cependant autorisé

par celui ci a utiliser 'embléme de la présidence frangaise du Conseil de I'Union européenne

Echanges Lorraine Ukraine



Evénement ¢ Dessert emblématique franco-allemand et gastronomie diplomatique evropéenne »

Deux journées exceptionnelles pour vivre la gasﬁronomie a son. plus havt niveav
ot percevoir la diplomatie franco-allemande ot evropéenne avtrement.

Cot événement est organisé dans le cadre de la Présidence Frangaise dv Conseil de [Union Evropéenne.

Cet événement est labellisé Année de la Gastronomie.

¢ Le meillevr avxiliaire dun diplomate, c'est bien son cuisinier. »
TALLEYRAND

Cet événement est exceptionnel par ses acteurs présents : les Chefs des Cuisines des Chefs dEtat et de
Gouvernements evropéens. Nous tenons & remercier les chancelleries qui ont accepté leurs participations, mais avssi
ces cuisiniers hors pair. dont la générosité permet ces deux journées de partage et de dialogue.

Cet événement est aussi celvi de la transmission aux jeunes générations : cest le sens de la participation des jeunes
en formations hoteliéres en France, Allemagne et Luxembourg, qui sont avssi acteuvrs de cet événement.

Cot événement n'avrait été possible sans les nombreux partenaires qui novs ont accordé leur confiance. Nous
sovhaitons les remercier chalovrevsement, car lovr sovtien permet & cet événement de se tenir en public et
gratuitement, et donc détre owvert av plus grand nombre. y compris en ligne pour ceux qui ne pourraient pas s

déplacer.

Cot événement est ambitievx, tant dans son format, que dans ses objectifs, avant tovt pédagogiques. Diffuser les
clés de la gastronomie diplomatique av public le plus nombreux possible est un enjev de Léchange qui ovvre a davtres
cvltures ez permet de mievx se connaltre. La 1_[;1715, liev qui sowvent rassemble. pevt avssi étre celle qui rapproce.

Lhistoire actuelle de notre continent montre toute la nécessité de maintenir la diplomatie sous tovtes ses formes.
Les tables rondes de cet événement permettront de découvrir comment la gastronomie contribve & créer des
espaces de dialogue av plus havt niveav. Les Master Class démontreront la richesse dune coopération de jeunes de
différentes nationalites pour réaliser des recettes européennes sous la direction des Chefs des Cuisines des Chefs

dEtat.

Cot événement est avssi celui de linnovation : celle dun nouweav pont que nous espérons pérenne. entre France
ot Allemagne : un dessert emblématique franco-allemand. Fruit dun travail conjoint entre Cheffes patissiéres des
deux cotés du Rhin, ce dessert emblématique savra trowver sa place lors des rencontres officielles, mais avssi sur les
étals de tovtes les patisseries en France ot en Allemagne, et espérons-le, dans les livres de recettes et dans les
enseignements des formations hoteliéres.

levgen KLOPOTENKO

levgen KLOPOTENKO est un célebre chef vkrainien, expert culinaire, copropriétaire dv restaurant 100 Rokiv Tomv Vpered®
(il y 2100 ans dans le futur), fiqurant dans les The C[;r[o(s 30 Best Restavrants selon 30 Next. Sa cuisine repose sur une
inspiration traditionnelle avec une approche trés contemporaine ot innovante.

Depuis 2013, levgen. KLOPOTENKO travaille & améliorer la culture alimentaire ot qastronomique en Ukraine. que ce soit av
travers dv ro/ez social ¢ CultFood » ov de son role dambassadevr de la réforme de lenseignement professionnel. Depuis
2024, il es[mam{aﬁé par le ministére de [éducation ot des sciences d Ukraine et los colléges professionnels de Kiev afin de
mettre en cewre le tout nowveau programme de formation de cuisinier.

[l est gagnant de la e édition de MasterChef en Ukraine (décembre 2015)
Il est par ailleurs avteur dv site web populaire sur la qastronomie vkrainienne wwnklopotenko.com

Durant Lévénement, il est accompagné de Marina SOBOTYK. qui représente le Ministére Ukrainien de la culture.

Gérard LONGUET

Président dv Centre Mondial de la Paix,
des libertés et des droits de [Homme.

Sénateuvr de la Meuse, Ancien Ministre

ale Plaisir de vous convier

a la démonstration de la recette
traditionnelle vkrainienne dv Bortsch

par le tres mér{iaﬁigue Chef vKrainien a Kyiv (Kiev)
levgen KLOPOTENKO

Gagnant de la 5° édition de MasterChef en Ukraine
Copropriétaire dv restavrant «100 RoKiv Tomuv Vpered®

en présence de

Marina SOBOTYK

Représentante dv Ministére Ukrainien de la culture

Mardi 10 mai 2022 a 1600

Traduction réalisée par Nadiya TOROUS,

Vice-Présidente de lassociation Echanges Lorraine UKraine

av Centre Mondial de la Paix
des libertés et des droits de [Homme - Verdun

En raison dv nombre de places limité,

réservation préalable impérative : demonstration@cmpaix.ev



