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Présentation officielle du dessert
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" Cet événement n’est pas organisé par le Gouvernement francais. Il est cependant autorisé
par celui ci a utiliser 'embléme de la présidence frangaise du Conseil de I'Union européenne




Evénement ¢ Dessert emblématique franco-allemand et gastronomie diplomatique evropéenne »

Deux journées exceptionnelles pour vivre la gasﬁronomie a son. plus havt niveav
ot percevoir la diplomatie franco-allemande ot evropéenne avtrement.

Cot événement est organisé dans le cadre de la Présidence Frangaise dv Conseil de [Union Evropéenne.

Cet événement est labellisé Année de la Gastronomie.

¢ Le meillevr avxiliaire dun diplomate, c'est bien son cuisinier. »
TALLEYRAND

Cet événement est exceptionnel par ses acteurs présents : les Chefs des Cuisines des Chefs dEtat et de
Gouvernements evropéens. Nous tenons & remercier les chancelleries qui ont accepté leurs participations, mais avssi
ces cuisiniers hors pair. dont la générosité permet ces deux journées de partage et de dialogue.

Cet événement est aussi celvi de la transmission aux jeunes générations : cest le sens de la participation des jeunes
en formations hoteliéres en France, Allemagne et Luxembourg, qui sont avssi acteuvrs de cet événement.

Cot événement n'avrait été possible sans les nombreux partenaires qui novs ont accordé leur confiance. Nous
sovhaitons les remercier chalovrevsement, car lovr sovtien permet & cet événement de se tenir en public et
gratuitement, et donc détre owvert av plus grand nombre. y compris en ligne pour ceux qui ne pourraient pas s

déplacer.

Cot événement est ambitievx, tant dans son format, que dans ses objectifs, avant tovt pédagogiques. Diffuser les
clés de la gastronomie diplomatique av public le plus nombreux possible est un enjev de Léchange qui ovvre a davtres
cvltures ez permet de mievx se connaltre. La 1_[;1715, liev qui sowvent rassemble. pevt avssi étre celle qui rapproce.

Lhistoire actuelle de notre continent montre toute la nécessité de maintenir la diplomatie sous tovtes ses formes.
Les tables rondes de cet événement permettront de découvrir comment la gastronomie contribve & créer des
espaces de dialogue av plus havt niveav. Les Master Class démontreront la richesse dune coopération de jeunes de
différentes nationalites pour réaliser des recettes européennes sous la direction des Chefs des Cuisines des Chefs

dEtat.

Cot événement est avssi celui de linnovation : celle dun nouweav pont que nous espérons pérenne. entre France
ot Allemagne : un dessert emblématique franco-allemand. Fruit dun travail conjoint entre Cheffes patissiéres des
deux cotés du Rhin, ce dessert emblématique savra trowver sa place lors des rencontres officielles, mais avssi sur les
étals de tovtes les patisseries en France ot en Allemagne, et espérons-le, dans les livres de recettes et dans les
enseignements des formations hoteliéres.

Christelle BRUA
Christelle BRUA est née en 1977 4 Sarrebours.

Elve meilleur pitissier de lannée en 2007, elle devient la premiére fomme 4 étre sacrée ¢ meillevre patissiére de restavrant
dv monde ¥ en 2018.
Aprés avoir travaillé av restavrant ™ L'Arnsbours, puis 16 ans av restavrant ™" Le Pré Catelan avprés de Frédéric ANTON

Christelle BRUA devient Cheffe Patissiére de la Présidence de la République a [Elysée.

Anna PLAGENS
Anna PLAGENS est née en 1981 en Allemagne. Aprés son apprentissage de la patisserie & Guebwiller en Alsace, elle devient

patissiére & Vienne o0 elle poursuit sa formation & la suererie royale et impériale Demel, puis se perfectionne avprés de
Pierre HERME & Paris av sein des départements recherche et développement do 2006 4 2011. Diplomée dune maitrise a
Berlin en 2011, elle ovvre sa patisserie av centre de Berlin : Du Bonheur, ob elle excelle dans lart dv macaron. Reconnve
comme Lune des meilleres patisseries de Berlin. on  trowe avssi des tartes, des cannelés, des brioches parisiennes ot
avtres viennoiseries trés frangaises, des spécialités maison comme les domes Dulcey ov le Chococo, mais avssi des confitures
maison et des jus dorange sanguines : bref une adresse incontournable & Brunnestrasse, rve alternative trés prisée du

quartier Mitte de Berlin.

Gérard LONGUET Pascale TRIMBACH

Président dv Centre Mondial de la Paix. Préfete de la Meuse
des libertés et des droits de [Homme,
Sénateur de la Meuse, Ancien Ministre

ont le plaisir de vous convier

a la présentation officielle

dv dessert emblémaﬁigue Franco-Allemand

en présence de ses créatrices
Christelle BRUA
Cheffe Patissiere a [Elysée

Anna PLAGENS

Cheffe Patissiére, Du Bonhevr, Berlin

sous la direction de

Pierre HERME

Chey Patissier
Mardi 10 mai 2022 a 18h00

av Centre Mondial de la Paix
des libertés et des droits de [Homme - Verdun

En raison dv nombre de places limité,

réservation préalable impérative : dessert@cmpaix.ev



